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©Käserebellen 

Für kurze Zeit wieder zurück: Bio Kürbiskern Rebell & Bio Weißer Walnuss 
Rebell  

Die beiden lang ersehnten saisonalen Köstlichkeiten der Käserebellen sind nun 
endlich wieder für einige Wochen verfügbar. Zwei bekannte herbstliche 
Gaumenfreuden werden bereits sehnsüchtig erwartet. Ab KW 32 können der Bio 
Kürbiskern Rebell und ab KW 34 der Bio Weiße Walnuss Rebell endlich wieder 
genossen werden! 

Bio Kürbiskern Rebell – die vielfach prämierte Käsespezialität 

Der Herbstkäse aus 100 Prozent Bergbauern-Heumilch entfaltet sein volles Aroma 
dank einer besonderen Zutat: den echten Kürbiskernen. Die geschmeidige 
Konsistenz des Käseteigs bildet einen perfekten Kontrast zum Nussduft, der das 
Saisonschmankerl abrundet. Bereits 2019 erhielt der Bio Kürbiskern Rebell seine 
verdiente Anerkennung und wurde auf der Biofach als „Best New Product“ 
ausgezeichnet. 

Auf einen Blick 
Produktname: Bio Kürbiskern Rebell 
Hersteller/Marke: Käserebellen 
Vertriebskanäle: Bedientheken LEH, Reformhäuser, Käserebellen-Verkaufsläden 



 

Markteinführung: August 2019 
Liefereinheit an Handel: 1/2 Laib à 3 kg 
Sonstiges: Schnittkäse, laktosefrei, Rahmstufe – Reifezeit: ca. 10 Wochen, Rinde 
zum Verzehr geeignet 
USP: 100 Prozent Bio-Bergbauern-Heumilch als Rohstoff; traditionell hergestellter 
Käse ohne Zusatz- und Konservierungsstoffe; Käse mit Bio-Heumilch g.t.S. (EU-
Gütesiegel „garantiert traditionelle Spezialität“) produziert, mit Kürbiskernen 
affiniert 
Begleitende Maßnahmen: Der Käse wird nahezu in allen bedeutenden 
Handelsmärkten angeboten. Unterstützung durch HZ-Aktionen, POS-Aktionen, 
Fachpresse. 

Bio Weißer Walnuss Rebell – der verführerische Nussgenuss im Käse 

Der Bio Weiße Walnuss Rebell besticht mit einem unverkennbaren Duft nach 
frischen Pilzen und subtilen Ammoniaknoten, die typisch für diese Sorte sind. 
Beim Genuss entfalten sich frischer Rahm und Sauerrahm am Gaumen und 
verleihen dem Käse eine feinsäuerliche Note. Die knackigen Walnüsse sorgen für 
zusätzliche Spannung und machen diesen verführerischen Käse zu einem 
besonderen Schmankerl. 

Auf einen Blick 
Produktname: Bio Weißer Walnuss Rebell 
Hersteller/Marke: Käserebellen 
Vertriebskanäle: Bedientheken LEH, Reformhäuser, Käserebellen-Verkaufsläden 
Markteinführung: August 2016 
Liefereinheit an Handel: 1/1 Laib à 1,1 kg 
Sonstiges: Weichkäse, laktosefrei, Rahmstufe – Reifezeit mind. 10 Tage 
USP: 100 Prozent Bio-Bergbauern-Heumilch als Rohstoff; traditionell hergestellter 
Käse ohne Zusatz- und Konservierungsstoffe; Käse mit Bio-Heumilch g.t.S. (EU-
Gütesiegel „garantiert traditionelle Spezialität“) produziert  
Begleitende Maßnahmen: Die Käse wird nahezu in allen bedeutenden 
Handelsmärkten angeboten. Unterstützung durch HZ-Aktionen, POS-Aktionen, 
Fachpresse. 

www.kaeserebellen.com 

www.facebook.com/Kaeserebellen 

www.instagram.com/kaeserebellen 
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