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©Käserebellen  
 

Frühlingsgenuss in den Käsetheken: Die Bio Bärlauch Rebellen sind zurück  
Mit den saisonalen Heumilch-Käsespezialitäten „Bio Bärlauch Rebell“ und „Bio Weißer 
Bärlauch Rebell“ bringen die Käserebellen den Geschmack des Frühlings in die 
Käsetheken. 

Sulzberg, 29. Januar 2026 – Ab Kalenderwoche 6/26 ist es wieder so weit: Die 
Käserebellen sorgen mit zwei beliebten Saisonprodukten für frühlingshafte 
Genussmomente. Sowohl der „Bio Bärlauch Rebell“ als auch der „Bio Weiße Bärlauch 
Rebell“ sind dann wieder im Kühlregal und in den Käsetheken des Handels erhältlich. Der 
aromatische Schnittkäse in Rahmstufenqualität sowie der fein-cremige Weichkäse werden 
ausschließlich aus 100 Prozent Bio Bergbauern-Heumilch hergestellt. Verfeinert mit 
bestem Bärlauch überzeugen beide Sorten durch ihren unverwechselbar würzig-pikanten 
Geschmack. Ein weiterer Pluspunkt: Die saisonalen Käsespezialitäten sind von Natur aus 
laktosefrei und stehen für bewussten Genuss mit Frühlingsnote.  

Bio Bärlauch Rebell – saisonaler Schnittkäse mit Charakter 
Der „Bio Bärlauch Rebell“ ist ein cremiger Schnittkäse für die Frühlingssaison. Hergestellt 
aus 100 Prozent Bio Bergbauern-Heumilch und verfeinert mit frischem Bärlauch, 
überzeugt er mit einem ausgewogenen, würzig-frischen Geschmacksprofil. Feine Noten 
von Jungholz und Rahm ergänzen das Bärlaucharoma und setzen einen spannenden 
Akzent. Der cremig-elastische Teig sorgt für angenehmen Schmelz und macht den 
„Bärlauch Rebell“ zu einer vielseitigen Spezialität für Käseplatten, Brotzeit oder kreative 
Frühlingsgerichte. 

Auf einen Blick: 
Produktname: Bio Bärlauch Rebell 



Hersteller/Marke: Käserebellen 
Vertriebskanäle: Bedientheken LEH, Reformhäuser 
Markteinführung: Oktober 2004 
Liefereinheit an Handel: 1/2 Laib à 3 kg 
Sonstiges: Schnittkäse, laktosefrei, Rahmstufe – Reifezeit: ca. 70 Tage 
USP: 100% Bio-Bergbauern-Heumilch als Rohstoff; traditionell hergestellter Käse ohne 
Zusatz und Konservierungsstoffe; Käse mit Heumilch g.t.S. (EU-Gütesiegel „garantiert 
traditionelle Spezialität“) produziert, exklusiv im Frühjahr von KW 06 bis KW 24 liefe rbar. 
Begleitende Maßnahmen: Der Käse wird nahezu in allen bedeutenden Handelsmärkten 
angeboten. Unterstützung durch HZ-Aktionen, POS-Aktionen, Fachpresse. 

Website der Produkte: 
https://www.kaeserebellen.com/produkte/rebellische-bio-vielfalt/saison-rebellen/bio-
baerlauch-rebell 

Von KW 6/26 bis KW 24/26 ist der Bio Bärlauch Rebell im Handel verfügbar.  

  

Bio Weißer Bärlauch Rebell – cremige Frühlingsspezialität mit feiner Würze  
Der „Bio Weiße Bärlauch Rebell“ ist ein besonders cremiger Weichkäse mit ausgeprägter 
Bärlauchnote. Die frische, grüne Würze des Bärlauchs wird von milden, erdigen Nuancen 
begleitet und durch eine sahnige Frische abgerundet. Am Gaumen überzeugt der Käse 
mit harmonischem Schmelz und fein abgestimmten Aromen, die an Pilze und leicht 
geröstetes Weißbrot erinnern. Eine saisonale Spezialität für alle, die einen intensiven, 
und zugleich ausgewogenen Käsegenuss schätzen. 

Auf einen Blick 
Produktname: Bio Weißer Bärlauch Rebell 
Hersteller/Marke: Käserebellen 
Vertriebskanäle: Bedientheken LEH, Reformhäuser 
Markteinführung: Februar 2012 
Liefereinheit an Handel: 1 Stück/Karton à 1,1 kg 
Sonstiges: Weichkäse, Rahmstufe – Reifezeit: ca. 10 Tage 
USP: 100% Bio-Bergbauern-Heumilch als Rohstoff; traditionell hergestellter Käse ohne 
Zusatz und Konservierungsstoffe; Käse mit Heumilch g.t.S. (EU-Gütesiegel „garantiert 
traditionelle Spezialität“) produziert, exklusiv im Frühjahr und Sommer lieferbar.  
Begleitende Maßnahmen: Der Käse wird nahezu in allen bedeutenden Handelsmärkten 
angeboten. Unterstützung durch HZ-Aktionen, POS-Aktionen, Fachpresse. 

Website der Produkte: 
https://www.kaeserebellen.com/produkte/rebellische-bio-vielfalt/saison-rebellen/bio-
weisser-baerlauch-rebell   

Von KW 6/26 bis KW 36/26 ist der Weiße Bärlauch Rebell im Handel verfügbar.  

https://atpscan.global.hornetsecurity.com/?d=Ox5Zi2RC0A6Uqmi4crWeNO7zhqE2pCIBZ08JCbyDRCg&f=26Jbrl-hXa3dI-09xREhnOQfKdXiBzVn1i4UAKyvUmjAzFfLGqPyO8K_EBsrYq--daJvI4TYGbxyDpTIDAs5Ls71bRi3rOKrtBmLpOO1xuFa2BYVM0N2aoVsSw1f-v9MRXPfK33Ts-PB__9QAUmBTg&i=&k=iMxn&m=gbe0dmtxKUkTYw_c01QWE8L7t4VUZLKJCW2dZ7-VZdQ9KNInYUHX4_X_EgN7CsYZpzy_EAIIOXyIELU0r1wvqhtK6PGT8ysReaZyuBJTVImr-dr3JO5dtb3YwJT741er&n=zjzyg1kETNYLIyDsHlX00NNIdLo8o0zUpqb5Q4XDPY3YGttp_eBYjkU6ruw7jegXgVr_EaOObNO10oweohedWw&r=uapsr1ZeI3dRFnO10-0EpEOiFC8TQmNsqmLaA7TUeiWDjiEv0bZq1gvq-JRpWIyw&s=177fab039d67366e7c8b31b242aa1d25527b48d5946cc7a45ef3f9a1a7b80c05&u=https%3A%2F%2Fpl9ft5r4.r.eu-central-1.awstrack.me%2FL0%2Fhttps%3A%252F%252Fwww.kaeserebellen.com%252Fprodukte%252Frebellische-bio-vielfalt%252Fsaison-rebellen%252Fbio-baerlauch-rebell%2F1%2F0107019c1d9f3ad9-752a27be-c4d4-4bab-964b-dce9e7dc12f8-000000%2F9uQ49uyhA1RZLhoVYEYzgd6dUe8%3D244
https://atpscan.global.hornetsecurity.com/?d=Ox5Zi2RC0A6Uqmi4crWeNO7zhqE2pCIBZ08JCbyDRCg&f=26Jbrl-hXa3dI-09xREhnOQfKdXiBzVn1i4UAKyvUmjAzFfLGqPyO8K_EBsrYq--daJvI4TYGbxyDpTIDAs5Ls71bRi3rOKrtBmLpOO1xuFa2BYVM0N2aoVsSw1f-v9MRXPfK33Ts-PB__9QAUmBTg&i=&k=iMxn&m=gbe0dmtxKUkTYw_c01QWE8L7t4VUZLKJCW2dZ7-VZdQ9KNInYUHX4_X_EgN7CsYZpzy_EAIIOXyIELU0r1wvqhtK6PGT8ysReaZyuBJTVImr-dr3JO5dtb3YwJT741er&n=zjzyg1kETNYLIyDsHlX00NNIdLo8o0zUpqb5Q4XDPY3YGttp_eBYjkU6ruw7jegXgVr_EaOObNO10oweohedWw&r=uapsr1ZeI3dRFnO10-0EpEOiFC8TQmNsqmLaA7TUeiWDjiEv0bZq1gvq-JRpWIyw&s=177fab039d67366e7c8b31b242aa1d25527b48d5946cc7a45ef3f9a1a7b80c05&u=https%3A%2F%2Fpl9ft5r4.r.eu-central-1.awstrack.me%2FL0%2Fhttps%3A%252F%252Fwww.kaeserebellen.com%252Fprodukte%252Frebellische-bio-vielfalt%252Fsaison-rebellen%252Fbio-baerlauch-rebell%2F1%2F0107019c1d9f3ad9-752a27be-c4d4-4bab-964b-dce9e7dc12f8-000000%2F9uQ49uyhA1RZLhoVYEYzgd6dUe8%3D244
https://atpscan.global.hornetsecurity.com/?d=Y4CKSZE19SCXckI6pH3eppOMG2vzPImq2nf2Gft7cyE&f=dt4LO1S5fhP4P3tKb1HJqwdmQdZfVz9bVm_7CTsc0DwJtZP2Md1Ozb5uwvnAnnFin8GIfp0HzHT2JO5CoepxCMb-kdSSojHiPPGZMRRvDX_qVMi3WNFQkvBtUpv3L2WosKjjKNHwPDmHpni44FKRPQ&i=&k=LFcy&m=9FX6xz9_kRNmub-55ijpQTzh37-WQDrTpx8ioWn-PDlHMx5wAHlqgSLSraWd_00pdwov1ABVVWfsMfyuruAi_B7wtUAuNN3IwDjr_93L9_cZgEdkx2DmiuDTnquKUjfh&n=zlby_7CLKxOipJ6On5ljEij31v61EU4DJhfvoqrix3tYsjPHPJfaY17gR4v1oL7nSC3MuGXafKocBoPG5OfDqw&r=et4AXrxVfJf8Esvh86S98y3P3y2SdOE8Raz7heiebX3DLiHsrv86dhdS0O7Nsk0W&s=6077b200ffff4e09848a82f810c9ff5d160573bcdde5635517e739fea4baae3f&u=https%3A%2F%2Fpl9ft5r4.r.eu-central-1.awstrack.me%2FL0%2Fhttps%3A%252F%252Fwww.kaeserebellen.com%252Fprodukte%252Frebellische-bio-vielfalt%252Fsaison-rebellen%252Fbio-weisser-baerlauch-rebell%2F1%2F0107019c1d9f3ad9-752a27be-c4d4-4bab-964b-dce9e7dc12f8-000000%2FX1t8GQdjssv0ts758VLFC9lAWws%3D244
https://atpscan.global.hornetsecurity.com/?d=Y4CKSZE19SCXckI6pH3eppOMG2vzPImq2nf2Gft7cyE&f=dt4LO1S5fhP4P3tKb1HJqwdmQdZfVz9bVm_7CTsc0DwJtZP2Md1Ozb5uwvnAnnFin8GIfp0HzHT2JO5CoepxCMb-kdSSojHiPPGZMRRvDX_qVMi3WNFQkvBtUpv3L2WosKjjKNHwPDmHpni44FKRPQ&i=&k=LFcy&m=9FX6xz9_kRNmub-55ijpQTzh37-WQDrTpx8ioWn-PDlHMx5wAHlqgSLSraWd_00pdwov1ABVVWfsMfyuruAi_B7wtUAuNN3IwDjr_93L9_cZgEdkx2DmiuDTnquKUjfh&n=zlby_7CLKxOipJ6On5ljEij31v61EU4DJhfvoqrix3tYsjPHPJfaY17gR4v1oL7nSC3MuGXafKocBoPG5OfDqw&r=et4AXrxVfJf8Esvh86S98y3P3y2SdOE8Raz7heiebX3DLiHsrv86dhdS0O7Nsk0W&s=6077b200ffff4e09848a82f810c9ff5d160573bcdde5635517e739fea4baae3f&u=https%3A%2F%2Fpl9ft5r4.r.eu-central-1.awstrack.me%2FL0%2Fhttps%3A%252F%252Fwww.kaeserebellen.com%252Fprodukte%252Frebellische-bio-vielfalt%252Fsaison-rebellen%252Fbio-weisser-baerlauch-rebell%2F1%2F0107019c1d9f3ad9-752a27be-c4d4-4bab-964b-dce9e7dc12f8-000000%2FX1t8GQdjssv0ts758VLFC9lAWws%3D244


 

 

Frühlingsgenuss in den Käsetheken: Die Bärlauch Rebellen sind zurück 

Mit den saisonalen Heumilch-Käsespezialitäten „Bärlauch Rebell“ und „Weißer Bärlauch 

Rebell“ bringen die Käserebellen den Geschmack des Frühlings in die Käsetheken.  

Sulzberg, 29. Januar 2026 – Ab Kalenderwoche 6/26 ist es wieder so weit: Die 

Käserebellen sorgen mit zwei beliebten Saisonprodukten für frühlingshafte 

Genussmomente. Sowohl der „Bärlauch Rebell“ als auch der „Weiße Bärlauch Rebell“ 

sind dann wieder im Kühlregal und in den Käsetheken des Handels erhältlich. Der 

aromatische Schnittkäse in Rahmstufenqualität sowie der fein-cremige Weichkäse werden 

ausschließlich aus 100 Prozent Bergbauern-Heumilch hergestellt. Verfeinert mit bestem 

Bärlauch überzeugen beide Sorten durch ihren unverwechselbar würzig-pikanten 

Geschmack. Ein weiterer Pluspunkt: Die saisonalen Käsespezialitäten sind von Natur aus 

laktosefrei und stehen für bewussten Genuss mit Frühlingsnote.  

Bärlauch Rebell – saisonaler Schnittkäse mit Charakter 

Der „Bärlauch Rebell“ ist ein cremiger Schnittkäse für die Frühlingssaison. Hergestellt aus 

100 Prozent Bergbauern-Heumilch und verfeinert mit frischem Bärlauch, überzeugt er mit 

einem ausgewogenen, würzig-frischen Geschmacksprofil. Feine Noten von Jungholz und 

Rahm ergänzen das Bärlaucharoma und setzen einen spannenden Akzent. Der cremig-

elastische Teig sorgt für angenehmen Schmelz und macht den „Bärlauch Rebell“ zu einer 

vielseitigen Spezialität für Käseplatten, Brotzeit oder kreative Frühlingsgerichte.  

Auf einen Blick 

Produktname: Bärlauch Rebell 

Hersteller/Marke: Käserebellen 

Vertriebskanäle: Bedientheken LEH, Reformhäuser 

Markteinführung: Oktober 2004 

Liefereinheit an Handel: 1/2 Laib à 3 kg, 

Sonstiges: Schnittkäse, laktosefrei, Rahmstufe – Reifezeit: ca. 70 Tage 



USP: 100% Bergbauern-Heumilch als Rohstoff; traditionell hergestellter Käse ohne 

Zusatz und Konservierungsstoffe; Käse mit Heumilch g.t.S. (EU-Gütesiegel „garantiert 

traditionelle Spezialität“) produziert, exklusiv im Frühjahr von KW 06 bis KW 24 lieferbar . 

Begleitende Maßnahmen: Der Käse wird nahezu in allen bedeutenden Handelsmärkten 

angeboten. Unterstützung durch HZ-Aktionen, POS-Aktionen, Fachpresse. 

Website der Produkte: 

https://www.kaeserebellen.com/produkte/rebellische-vielfalt/saison-rebellen/baerlauch-

rebell  

Von KW 6/26 bis KW 24/26 ist der Bärlauch Rebell im Handel verfügbar.  

  

Weißer Bärlauch Rebell – cremige Frühlingsspezialität mit feiner Würze 

Der „Weiße Bärlauch Rebell“ ist ein besonders cremiger Weichkäse mit ausgeprägter 

Bärlauchnote. Die frische, grüne Würze des Bärlauchs wird von milden, erdigen Nuancen 

begleitet und durch eine sahnige Frische abgerundet. Am Gaumen überzeugt der Käse 

mit harmonischem Schmelz und fein abgestimmten Aromen, die an Pilze und leicht 

geröstetes Weißbrot erinnern. Eine saisonale Spezialität für alle, die einen intensiven und 

zugleich ausgewogenen Käsegenuss schätzen. 

Auf einen Blick 

Produktname: Weißer Bärlauch Rebell 

Hersteller/Marke: Käserebellen 

Vertriebskanäle: Bedientheken LEH, Reformhäuser 

Markteinführung: Februar 2012 

Liefereinheit an Handel: 1 Stück/Karton à 1,1 kg 

Sonstiges: Weichkäse, Rahmstufe – Reifezeit: ca. 10 Tage 

USP: 100% Bergbauern-Heumilch als Rohstoff; traditionell hergestellter Käse ohne 

Zusatz und Konservierungsstoffe; Käse mit Heumilch g.t.S. (EU-Gütesiegel „garantiert 

traditionelle Spezialität“) produziert, exklusiv im Frühjahr und Sommer lieferbar.  

Begleitende Maßnahmen: Der Käse wird nahezu in allen bedeutenden Handelsmärkten 

angeboten. Unterstützung durch HZ-Aktionen, POS-Aktionen, Fachpresse. 

Website der Produkte: 

https://www.kaeserebellen.com/produkte/rebellische-vielfalt/saison-rebellen/weisser-

baerlauch-rebell   

Von KW 6/26 bis KW 36/26 ist der Weiße Bärlauch Rebell im Handel verfügbar.  

https://www.kaeserebellen.com/produkte/rebellische-vielfalt/saison-rebellen/baerlauch-rebell
https://www.kaeserebellen.com/produkte/rebellische-vielfalt/saison-rebellen/baerlauch-rebell
https://www.kaeserebellen.com/produkte/rebellische-vielfalt/saison-rebellen/weisser-baerlauch-rebell
https://www.kaeserebellen.com/produkte/rebellische-vielfalt/saison-rebellen/weisser-baerlauch-rebell

